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Itinerari tra terra e gusto

CON DIVIN OTTOBRE, LAUTUNNO COLORA LA STRADA DEL VINO E DEI
SAPORI DEL TRENTINO
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Category: Enogastronomia

Abbandonarsi ai vigneti d'autunno, degustare le specialita del territorio guidati dall'esperienza dei
contadini e dalla poesia della musica, respirare i profumi delle castagne arrosto e rivivere le
tradizioni piu radicate, riscaldandosi dai primi freddi davanti al fuoco di un camino. Queste sono le
' . ' sensazioni ed i momenti che riuniscono le iniziative di
'DiVin Ottobre - L'autunno colora la Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino’, rassegna di eventi, giunta alla
XlI"edizione, inserita nel calendario delle manifestazioni
enologiche provinciali e organizzata dai soci della Strada
del Vino e dei Sapori del Trentino nei fine settimana di
ottobre 2017. In programma, trekking nella natura,
degustazioni guidate, laboratori, menu creativi e molto
altro: un viaggio di gusto, che tocca Trento, Vallagarina,
Piana Rotaliana, Valsugana, Lago di Garda, Giudicarie e
Valle di Cembra, perfetto per tutti i target, dalle famiglie,
alle coppie, ai gruppi di amici.

L'inizio del programma é previsto per sabato 7 ottobre

con tre appuntamenti:
A Mori, a partire dalle ore 11.00, presso la Cantina Mori Colli Zugna, € in programma Autunno in
cantina, una passeggiata alla scoperta dei vigneti e delle principali produzioni del territorio, la visita
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alla barricaia e alla bottaia della cantina e, al termine, un
brindisi in enoteca in abbinata ad un pranzo proposto dal
Locale Tipico Maso Palu a base di prodotti locali della
Strada del Vino e dei Sapori del Trentino tra cui quelli
dell'Azienda Agricola Zanghielli Maurizio.
A Grumes di Altavalle, dalle 14.30 alle 18.30, Storie
d'autunno e di territorio, un pomeriggio alla scoperta del
Sentiero dei Vecchi Mestieri tra antichi e suggestivi opifici
- il mulino, la segheria veneziana, la fucina del fabbro -
che raccontano storie di vita e di territorio, fino a
raggiungere ['Azienda Agricola Giove, che coltiva piante
officinali, aromatiche e piccoli frutti, e chiudere con un
aperitivo al Green Grill-Info e sapori con i vini
dell’Azienda Agricola Pojer e Sandri e prodotti locali.
A Tenno, dalle 17.30 alle 20.30, Passato presente e futuro, full immersion nello splendido scenario
naturale deLLa zona del Garda e delle sue eccellenze: si parte da Canale di Tenno per una
- PR e e passeggiata tra gli oliveti, pronti alla imminente raccolta,
per poi passare alla visita del Museo degli attrezzi
agricoli e approdare infine nella cantina di Agraria Riva
del Garda per un aperitivo assolutamente esclusivo. In
degustazione, le annate 2016 di Chardonnay Lore e
GewuUrztraminer La Preéa, abbinati a gustosi finger food
realizzati con i prodotti di Azienda Agricola Troticoltura
Armanini e di Panificio Pasticceria Tecchiolli.
Il terzo fine settimana, come ormai da tradizione, &
dedicato alla Valle di Cembra con la 4”edizione di
Caneve Aperte a Cembra Lisignago. Cosi, sabato 14
ottobre, a partire dalle 16.00, e fino alle 21.30, si potra
iniziare il percorso, che prevede una cena itinerante in nove tappe volta alla promozione dei prodotti
locali a km zero, accompagnato da musica folk, rock, corni svizzeri e canti della tradizione
montanara. Di caneva in caneva, lungo un percorso enogastronomico dall'aperitivo al dolce, l'ospite
percorrera tutte le strade piu caratteristiche del centro storico di Cembra. In ogn| antico avvolto verra
accolto dai Cembrani D.O.C. per una degustazione e AT T
guidata di vino, spumante, birra artigianale e grappa
accompagnata dai prodotti tipici del territorio.
Venerdi 20 ottobre, protagonista la Piana Rotaliana:
le Cantine Monfort di Lavis danno appuntamento dalle
17.00 alle 21.00 per Degusta l'autunno, proponendo in
degustazione castagne della Cooperativa Castanicoltori
del Trentino-Alto Adige, birra artigianale di Mastro Rebuf
e vini di loro produzione. E per chi vorra fermarsi per
cena, un caldo piatto di orzet.
le Cantine Mezzacorona-Rotari di San Michele all’Adige, aprono le porte alle 18.00 per Autunno in
barricaia, visita guidata tra le botti e le cisterne che accolgono l'annata 2017, al termine della quale
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sara proposta una degustazione nella nuova scenografica barricaia
per scoprire le novita autunnali Mezzacorona abbinate a formaggi
locali. In assaggio, il suadente Castel Firmian Marzemino Trentino doc
Superiore 2016 e l'elegante Castel Firmian Moscato Rosa "Daben’
Trentino doc 2016. Un aperitivo altamente esclusivo, riservato ad un
massimo di 30 persone.
Cosl, sabato 21, dalle 15.00 alle 22.00, e domenica 22 ottobre, dalle
10.00 alle 18.00, invece, si passa in Valsugana e, precisamente, a
Centa San Nicolo, dove e in programma la Festa della Castagna, con
tante attivita pensate per grandi e piccini, tra laboratori, passeggiate
alla scoperta del castagneto, mercatini per acquistare i prodotti tipici
di Cooperativa Castanicoltori del Trentino-Alto Adige ed altri
produttori locali e tanto altro.
Ultimo weekend, infine, con sette appuntamenti
venerdi 27 ottobre, dalle 17.30 alle 20.00, presso ['Orrido di Ponte Alto,
si svolge l'Orrido Aperitivo, ovvero una visita a cura dellEcomuseo dell'’Argentario alla scoperta del
canyon scavato dal Fersina, con una cascata di oltre 40 m, opere idrauliche del 1500 e una delle piu
antiche centrali idroelettriche d'Europa, seguita da un aperitivo dove i prodotti trentini di Azienda
Agricola Maso Bergamini, Ca dei Baghi e Maso Martis mcontreranno | saporl Emilia
venerdi 27 ottobre, alle 20.00, la Cantina La Vis a Lavis A
organizza, Fermenti e profumi d'autunno, visita in cantina
tra il profumo dei mosti degustando alcune "nuove
primizie" direttamente dalla vasca, abbinate a prodotti
del territorio, con castagnata finale. Interpreti
d'eccezione: i salumi della Macelleria Zanotelli di Cembra
e una zuppa del ristorante Maso Franch di Giovo.
Da venerdi 27 a domenica 29 ottobre, a Isera, € tempo di
La Vigna Eccellente. Ed e subito Isera, un weekend,
organizzato dal Comune di Isera in collaborazione con le
aziende locali, tra cui Cantina d'isera, Casa del Vino della
Vallagarina e Locanda delle Tre Chiavi, dedicato al
vitigno simbolo della Vallagarina, il Marzemino. Nel corso della tre giorni si susseguiranno momenti
tecnici, come il concorso La Vigna Eccellente, nato nel 2000 per premiare il miglior vigneto di
Marzemino, ad iniziative dedicate al grande pubblico, come le performance di teatro itinerante
Sapere di vino o Che sapore di vmo per illustrare l'avvincente storia del Marzemino, menu a tema,
y enotour in vigneto e degustazioni presso il Piano Nobile
di Palazzo de Probizer in cui saranno allestiti banchi di
assaggio di tutti i Marzemino del Trentino, abbinati da
prodotti food della Vallagarina.
Ed ancora, da venerdi 27 a domenica 29 ottobre, a
Campo Lomaso di Comano Terme, la Festa della Patata,
sagra promossa da 'APT Terme di Comano Dolomiti di
Brenta, per rendere onore a questo prodotto di
montagna dalla lunga tradizione. Un alimento che verra
declinato in innumerevoli piatti, dall'antipasto al dolce. In
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programma, durante tutto il weekend, il mercatino in cui
acquistare i diversi tipi di patata coltivati in questo territorio e porte aperte alla COPAG-Cooperativa
Produttori Agricoli Giudicariesi.
Quindi, sabato 28 ottobre, alla Cantina Mori Colli Zugna di Mori, dalle 15.00, € in programma Acqua,
Vino e Amore, esclusiva degustazione di Victoriae, l'orange wine della Cantina Mori Colli Zugna che
e stato coccolato dalle silenziose acque del lago Tramonto per nove mesi e che verra abbinato a
finger food realizzati con i prodotti di Caseificio Sociale di
Sabbionara, Macelleria Zenatti e Panificio Moderno. Il
tasting sara preceduto da una visita guidata lungo il
percorso che dai vigneti di Bronner impiantati sul tetto
della cantina porta le uve fino alle anfore in cui il vino
riposa e si affina e dalla vendita all'asta di parte del
prezioso tesoro emerso dal lago: 6 bottiglie e un'anfora
di Victoriae. Il ricavato verra destinato ad una speciale
raccolta fondi pro ADO “Casa del Sollievo” per pazienti
con neoplasie e malattie croniche.
Ed ancora, sabato 28 e domenica 29 ottobre, ad Avio, va in scena la seconda edizione di Agrifest,
un'iniziativa a cura del Comune di Avio per offrire al mondo dell'agricoltura un palcoscenico dove
mettersi in mostra. Una festa, ma anche un'occasione di confronto tra esperienze diverse, che fara
avvicinare il pubblico all'affascinante e faticoso mondo di contadini e allevatori.
Infine, sabato 28 e domenica 29 ottobre, a Roncegno
Terme, sara la volta di Viticoltura nella storia, eroi di un
tempo passato, inserito nell'ambito della tradizionale
Festa della Castagna organizzata dalla Proloco di
Roncegno. Presso Villa Weiz verra ospitata
un'esposizione dedicata alla viticoltura ed alle 17.00 del
sabato, avra luogo una degustazione intitolata "Il terroir
del castagno ed il gusto del vino®, in cui alcuni ecotipi di
marroni trentini saranno abbinati ad alcuni selezionati
prodotti enologici di Azienda Agricola Biologica
Vallarom, Azienda Agricola La Cadalora, Azienda Agricola Francesco Poli, Azienda Agricola Zeni
Roberto, Cantine Monfort, Societa Agricola Pelz, Vivallis, varieta antiche legati a contesti storici del
passato.
Dettagli su location, prezzi e prenotazioni oppure per ulteriori informazioni, € possibile consultare la
pagina dedicata del sito della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino.

www.tastetrentino.it/divinottobre
www.stradavinotrentino.com
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