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LATTERIA VIPITENO, PROPONE LA LINEA DI YOGURT MAGRO,
LEGGERA E GENUINA

Category: Food

Latteria Vipiteno, cooperativa altoatesina formata da 600 soci che dal 1884 ha fatto della

produzione dello yogurt di alta qualita la sua carta vincente.

Per questo, estremamente attenta alle esigenze dei consumatori, Latteria Vipiteno offre un'ampia

gamma di varianti che spaziano dallo yogurt intero al biologico,
P " dai gu‘sti classici ai pig pa?rtlicolari tutti bupni e sfiziosi. |
O\’%"ﬁ_ - Perche, per la Latteria Vipiteno, la passione per lo yogurt viene al
: primo posto. Ed & per questo motivo, l'eccellenza e l'alta qualita

dello yogurt a marchio Vipiteno, soddisfa da oltre 40 anni i gusti e

le esigenze dei propri consumatori.

La linea di Yogurt magro con solo lo 0,1% di grassi unisce al

sapore genuino del latte 100% Alto Adige la bonta della Fragola,

dei Frutti di bosco e della Vaniglia.

Una gamma di yogurt realizzata solo con latte fresco proveniente dai masi di alta montagna e

certificata dal Marchio di Qualita Alto Adige, naturalmente senza glutine, senza OGM e con un

bassissimo contenuto di grassi. Ideale per chi cerca un prodotto sano e leggero, ma allo stesso

tempo cremoso e sfizioso.

La linea di Yogurt magro 0,1% di grassi racchiude prodotti
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perfetti da assaporare in ogni occasione: a colazione, durante la o g\%ﬁ*&
pausa in ufficio o come merenda golosa per i piu piccoli. oo (é?ﬁ@

L'intera gamma ¢ disponibile nel banco frigo nel formato 2 x 125 ez % -

grammi nei seguenti gusti: Fragola, Frutti di bosco, Vaniglia, L a/ﬁg(r
Caffe, Mirtillo e Bianco Magro. Peso medio/pezzatura: 2 x 125gr. G e
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Il Marchio di Qualita Alto Adige garantisce la provenienza del latte dai masi di montagna dell'Alto
Adige, l'utilizzo di mangimi non OGM ed una fitta rete di controlli durante tutto l'intero processo di
lavorazione. Questo per dare al consumatore la certezza di un prodotto genuino e autentico, ma allo
stesso tempo controllato e garantito.

www.latteria-vipiteno.it
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